MENU DU TERROIR 25€

Vol au vent facon Domaine.
Ou
Jeune pousse de salade et accras de cabillaud, verrine Provencale au piment doux..

Ou

Soupe de poisson de roche, crotitons, ail et rouille.

Aioli Provencale : filets de poissons selon le marche, legumes vapeurs,

fumet de poisson, quelques coquillages et sauce aioll.
Ou

Emince de foie de veau a la vénitienne aux 2 pommes.
Ou
Petit sale aux lentilles, saucisse, petits lardons grilles et canard confit.

Ou

Pavé de rumsteck sauce au poivre ou Beurre maitre d’hotel.

(limousin ou Charolais selon livraison du boucher)

PN

Mousse aux deux chocolats, froid et tiede eclats de noisettes et chantilly.
Ou
Tarte tatin aux pommes, cuillere de creme fraiche.

Ou

Croustillant aux fruits frais.



